,(5 fiom pour Semaine du 5 au 9 Aot 2019 Bon ﬁ \

apt PROJET
s | o | B |jeud, TR
Hors ) ) . Concombres bio i .
5 Quiche de volaille** |(Taboulé o Melon Radis beurre
d’ceuvre Tzatzikis
Mignonettes
Nuggets 9 ) “ e _ Thon
o de beeuf bio Roti de veau** Feijoada* _—
yynlviizlivel de poulet** . & a la sicilienne
au paprika** g‘h £
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. Purée de Pommes de terre Risotto
ol | Ratatouille i “— i - Pennes
carottes bio de légumes rostiés %
¢
i Fromage fouetté o) '
Pr?qults Yaourt sucré Babybel bio “ g“ Cantal {&t’: F Camembert bio
laitiers Mme Loik , W
. . Compote
Desserts Fruit Fruit . i
de fruits bio
MAMBER * présence de porc SIVOM et
AFFRENORE Sonicen ** présence de viande S
VIVRE P - ‘.,;'..o"

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »



& Fon pour Semaine du 12 au 16 Aout 2019 sonf®
= appet' ' PROJET
Rosette* Salade verte Carottes rapées F Salade pastourelle
Veau 5 =y Hachis ;—= ' |Haut de cuisse
Has - Parmentier E Hoki a I'armoricaine

WLl Ein g 3 I"ancienne**

de beeuf bio** ﬂ-

de poulet ** q:}

ot | Haricots plats

Riz a la gachucha*

Carottes sautées

bio !Iiillg

Suisse
aux fruits bio “

Produits
laitiers
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Pont I'Evéque

{

Biche de chévre
(1ait mélangé)

Yaourt sucré

Vo000 |Roulé a la fraise

Fruit

Glace a l'eau

Beignet
aux pommes

MAMGER

AFFRENDRE
WIVRE

* présence de porc
** présence de viande

SIVO I\«'ie‘ aont®
oé“:::i:.on

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »




Bon pour
la santé
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Semaine du 19 au 23 Aodt 2019
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| JEUDLE:]

Hors

& euvre Crépe au fromage

. Duo de tomates et
Taboulé .
mais

Radis beurre

Plats
principaux

Poisson pané

Chili m

Jambon blanc*
Con Carne bio** .

=r

bio a la catalane**

A

Emincé de volaille

Amok de poisson
a la cambodgienne

. Poélée de légumes
Garnitures
aux pommes

Haricots verts Tortilla de blé

Macaronis bio

Riz
a l'asiatique

@

Produits
laitiers

Y
Cantal {Eﬂ:‘ g

Yaourt brassé Pointe de brie

'. < \
St Nectair ‘*'&t‘f'

e e

Tartare nature

Dessertsl 311

Mousse
Tarte aux pommes
au chocolat

Fruit

Compote

de fruits bio ﬁ

HAMBER
APPRENORE o
YIVRE

* présence de porc
** présence de viande
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.‘
arn" o "
- ..n"

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Semaine du 26 au 30 Aodt 2019

Bon
b

PROJET

ikt

==

£ETRES

Hors

& euvre Salade du pécheur

Betteraves
Céleri rémoulade
a la ciboulette

Salade
de tomates

Courgettes rapées

Escalope
ezl dlviennoise* *

T H LX
Roti de boeuf Poulet réti **

Porc

Dos de colin sauce

Garnitures

Produits

laitiers

oo [Maestro vanille

Fruit Fruit

+ ketchup 1N aux raisins** au citron
=2
Epinards . Duo de riz et Blé .
. . Pommes dauphines . . . Coquillettes
alacréeme ratatouille aux petits légumes
L . i A % Suisse bio .
Chévretine Petit moulé nature Cantal r j:!t‘ | ) ! Mimolette
N aux fruits m
Créme ﬂ
Fruit bio m

chocolat bio

MAMOER
APPREMORE o
VIVRE

* présence de porc
** présence de viande

SIVOM __.

o=
mar" :‘;:,‘0‘
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »




